
期間中ささゃかではございますめヾ、オツセル記念轟を差し上げます。尚、記念品には数に腹りがござぃます。ご了承下さぃ_■1  - _

オリジナデ
ドイツ料理ランチ
※メイン単品でもご用意出来ます

スープ ドイツパン メイン(下記よりお選び下さい)デザート
0シュバイネブラーテン(自家製ソーセージ付)
ドイツ風のローストボークをカッセルでアレンジしました。

・自家製ソーセージ
この機会に是非お召し上がり頂きたいメニューの一つ。試行錯誤しシェフがこだわりぬいた一品です。

・ハ ンバーグ (自家製ソーセージ付)
八鹿豚と和牛の合い挽きでつくった肉汁たっぶりのハンバーグ。
前回期間限定でご提供したところ大変ご好評でしたので今回のみ復活しましたll

・カッセラー (自家製ソーセージ付)
豚肉を塩漬けして軽く燻製したドイツ料理。ドイツビールによく合います!

・シュバイネシュニッツェル(自家製ソーセージ付)
カツレツ、ドイッにもあるのですね。豚肉を炒め揚げた黄金色のドイツ風カツレツです。
カッセルオリジナルのトマトソースとレモンでサッパリと召し上がって頂きます。

轟や
いつもカッセルをこ稀」用いただきまして、誠にありがとうございます。

このたび、オープン40周年を記念しカッセルの名前の由来にちな

んだ40thアニバーサリードイツフェアを開催致します。

ドイツの味をベースにしたオリジナルのランチや本格ドイツ料理、

また厳選ドイツビール・ワインなどなど各種揃えてみました。

本格ドイツ料理
アラカルトメニュー

◆本場ドイツ
輸入ソーセージ4種
・ミュンヘナー 皮を剥いて食べるソーセージ。甘回のマスタードがピッタリ!

・カリーヴルストカレー風味のソーセージで伝統的な一品っ

。グリルプラートヴリストドイツを代表するチューリングン地方のソーセージ.
少しクセのあるハーブがやみつきになります。

・ケーゼウインナー スモ_クタイプのソーセージ。
ゴーダテーズが入っていて女性にもうってつけの一品。

ざ

この機会に是非、皆様のご来館をお待ち致しております。

グループ利用・各種パーティ等には
こちらがおすすめです !

◆アイスバイン(約 4人前) ¥4,400
豚肉(塩漬けの豚すね肉)を香味野菜やクローブなどの香辛料とともに
数時間じっくり煮込んだドイツ料理を代表する家庭料理を再現しました。

◆シュバイネハクセ(約 4入前) ¥4,500
数時間煮込んだ豚肉(豚すね内|を香ばしくローストした
ドイツ料理の一つです.                  驚

◆ジャーマンポテト ¥550
ご存知ジャーマンポテト.ベーコンやソーセージ等は一切入れず、
味付けは塩とバターのみcジャガイモ本来の味がお楽しみ頂けます。
おすすめです!

◆自家製ザワークラウト ¥550
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　　　　（
ドイツにおけるキャベツの漬物。自家製ならではの味をお楽しみください。


